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KOMPAKTE

:» Festliche Wmter-Buffets ~
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Warmende Aromen, herzhafte Klassiker und feine vegetarische Kreationen -
unsere kompakten Buffets sind ideal fiir Ihre Winterfeier oder lhren besonderen Anlass.

" Ab 25 Personen | Zu jedem Buffet: Gemiiseauswahl von Rotkraut, Méhren und Blumenkohl

€ : : —— = Prejsipro Glasie==———

® Kirbiscremesuppe mit Rusticobaguette

Vanillecreme mit
o Kalbsbraten mit frischen Steinpilzen Himbeer-Spiegel 3,50 €

und Rosmarinkartoffeln Waldbeeren-Trifle 3,80 €

o Hahnchenschnitzel mit RahmsoRe
und Spétzle

e Schweineschnitzel mit Rahmsof3e
und Spatzle

o Kalbsfrikadellen mit Dijon-Senfsof3e
und Petersilienkartoffelchen

e Rinderschmorbraten mit frischen
Pfifferlingen und Kartoffelgratin

e Hahnchenbrust in Steinpilz-TriiffelsoRe
mit Spatzle

e Hirschgulasch mit Preiselbeeren und
Serviettenknodel

e Lachs in Limonen-Orangensof3e mit

-9 Mousse au Chocolat 3,80 €
Basmatireis

Mousse au Chocolat (vegan) 4,00 €

o Spinat-Ricotta-Knddel auf fruchtigem

Tomatenragout Hessisches Apfel-Tiramisu 4,00 €
o Feldsalat mit Honig-Senf-Dressing

e StiRkartoffel-Tikka-Masala mit
Basmatireis

¢ Lasagne von Blattspinat mit
gerosteten Cashews

Knusprig gebratene Hahnchenkeulen
mit Krauter-Dip

Spekulatius-Tiramisu 400 €

Preis pro Person:

35,00 €

Kokos-Panna-Cotta mit
Ananas (vegan)

Prels pro Person:

42,50 €
e€ive.

Preis pro Person:

37,50 €

Preis pro Person:

30,00 €

Pt

- Perfekt fir lhre Weihnachtsfeier, Team-Event
= oder private Winterfeste. _Z{,///‘ beralen O e - gerne /

?;iﬁt Alle Preise verstehen sich zzgl. 7 % MwSt.

A Ty Y I+ ). . o ¥.x
\ info@stroh-catering.de ?i{f /Z%/ € Wwf/m(w/zfg{ucr aug ener #ﬂd ?a%ri
r 0' @ stroh-catering.de \ Auf Wunsch gestalten wir lhre komplette Veranstaltung - mit Glihweinempfang,

Getranken, Servicepersonal, Geschirr und Mobiliar. Wir beraten Sie gerne und erstellen
CATERING % Tel. 06047-5539 ein individuelles Angebot.



Vorspeisen auf Plattchen und in Schilchen
Riesengarnelen in Pesto Rosso mit Basilikum
Tortchen von der geraucherten Entenbrust mit Mango-Kardamom-Creme
Geschmorter Kiirbis mit Schafskase, Rucola und gerosteten Kiirbiskernen

Kirbiscremesuppe mit gerosteten Kiirbiskernen

Hauptspeisen
Hirschgulasch mit Preiselbeeren und Butterspatzle

Gediinstetes Lachsfilet in Limonen-OrangensoRe mit Basmatireis
Ricotta-Spinatknddel auf Maronen-Rahmsol3e

Pastinaken, Blumenkohl und Apfelrotkraut

Hauptspeisen

Rinderschmorbraten in RotweinsoRe mit Laugenserviettenknodeln
Entenkeule mit Orangenjus und gerostetem Selleriepliree
Bergkasespatzle mit Rostzwiebeln und Feldsalat

Pastinaken, Blumenkohl und Apfelrotkraut

Salat

Feldsalat mit Waln(issen und Honig-Senf-Dressing
Dessert im Weckglaschen
Waldbeere-Trifle mit Pistazien
Mousse au chocolat

Dessert im Weckglaschen
Bayerische Vanillecreme mit Himbeermark
Spekulatius-Tiramisu

Brot
Rustico-Baguette und kleine gemischte Brotchen

Preis pro Person: Preis pro Person:

s>~ 52,50 € <&« s 55,50 € <&«
Auf Wunsch gestalten wir Ihre komplette Veranstaltung — mit Gliihweinempfang,
z%t Z’%/\@ WW@%@W aus eAner #M Getranken, Servicepersonal, Geschirr und Mobiliar. Wir beraten Sie gerne und erstellen
| einindividuelles Angebot. ‘

Buffetpreise zzgl. 7 % MwSt. - Weitere Leistungen nach individuellem Angebot.

< ;ﬁ' 8 info@stroh-catering.de @ stroh-catering.de % Tel. 06047-5539

CATERING

Brot
Rustico-Baguette und kleine gemischte Brotchen
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